VENDREDI JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI
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Du 14 avr. au 20 avr.

Salade de pépinettes
Omelette nature
Epinards hachés BIO
Fruit de saison

Houmous

Sauté de volaille LR aux olives
Poélée de légumes

Carré frais BIO

Salade iceberg

Sauté de beeuf facon bourguignon
Riz camarguais BIO

Compote de poires

Radis croc'sel
Colombo de porc
Macaronis BIO

Gateau du chef framboise et speculoos

Céleri sauce cocktail
Filet de lieu sauce aurore
Semoule

Fruits BIO de saison
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MENUS '4 SAISONS | DU 14 AVRIL 2025 AU 27 AVRIL 2025

SCO V-lés-maguelone Classique -

Du 21 avr. au 27 avr.

Macédoine Mayonnaise
Boulettes d'agneau au jus
Pates BIO

Flan vanille

Salade verte BIO
Parmentier pomme de terre végétal
Fruit de saison

Blanquette de volaille (Label Rouge)
Lentilles au jus

Carré frais

Compote de pommes

Carottes rapées BIO au citron
Filet de colin sauce curry
Poélée forestiére

Gateau aux pépites de chocolat du chef
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PRATIQUE JE ME REPERE DANS LE MENU 0 ool @ DU CHEF

Déjeuner
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VENDREDI JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

< SHCB

;

Du 14 avr. au 20 avr.

Salade de pépinettes
Omelette nature
Epinards hachés BIO
Fruit de saison

Houmous

Sauté de volaille LR aux olives
Poélée de légumes

Carré frais BIO

Salade iceberg

Sauté de beeuf facon bourguignon
Riz camarguais BIO

Compote de poires

Radis croc'sel
Colombo de volaille
Macaronis BIO

Gateau du chef framboise et speculoos

Céleri sauce cocktail
Filet de lieu sauce aurore
Semoule

Fruits BIO de saison
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MENUS '4 SAISONS | DU 14 AVRIL 2025 AU 27 AVRIL 2025

SCO V-lés-maguelone s/PORC - Déjeuner

Du 21 avr. au 27 avr.

Macédoine Mayonnaise
Boulettes d'agneau au jus
Pates BIO

Flan vanille

Salade verte BIO
Parmentier pomme de terre végétal
Fruit de saison

Blanquette de volaille (Label Rouge)
Lentilles au jus

Carré frais

Compote de pommes

Carottes rapées BIO au citron
Filet de colin sauce curry
Poélée forestiére

Gateau aux pépites de chocolat du chef
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PRATIQUE JE ME REPERE DANS LE MENU 0 ool @ DU CHEF
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MENUS ‘4 SAISONS | DU 14 AVRIL 2025 AU 27 AVRIL 2025

SCO V-lés-maguelone Végé - Déjeuner

Du 14 avr. au 20 avr. Du 21 avr. au 27 avr.

Salade de pépinettes [ul] Lin |'||:r:|||':r'| g lurisr eanire la

Omelette nature gaspdage clmentaire |

Epinards hachés BIO [ ]
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(| Houmous Macédoine Mayonnaise
Galette de quinoa a la provencale Boulettes de blé fagon thai
< Poélée de légumes i}  Pates BIO (]
> Carré frais BIO Flan vanille
(@)
Ll Salade iceberg
a4 - . . Salade verte BIO
Aiguillettes panée de blé et emmental . .
(@) Riz camarguais BIO a0 Par.ment'lel" pomme de terre végétal [ :
22 . Fruit de saison Figriianty:
L Compote de poires e e Cha U
z = Hulo dodve
= Epioss do volne chobs
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5 Radis croc'sel i} | Falafels menthe coriandre | -
) Sauce mexicaine végétarienne i} | Lentilles au jus [ ]
w Macaronis BIO [ Carré frais
) Gateau du chef framboise et speculoos iy = Compote de pommes
(@)
""' Céleri sauce cocktail iy | Carottes rapées BIO au citron [ ] : ) T |
DD: Pois chiches sauce curry (PG) Galette lentilles boulghour et légumes | PLUS QU3 VOUS REGALER ! i
= Semoule i} | Poélée forestiere [ ]
w Fruits BIO de saison Gateau aux pépites de chocolat du chef [
>
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