
Crêpe au fromage
Epinards hachés à la crème
Yaourt nature sucré
Crêpe au sucre

Be�eraves en salade
Sauce carbonara aux lardons *
Macaronis BIO et fromage râpé
Fruit de saison

Chili con carne
Riz camarguais BIO
Coulommiers
Fruit de saison

Velouté de légumes du chef
Nugget's de volaille
Gra$n de panais frais et pommes de
terre
Compote de pommes BIO

Caro�es râpées BIO au citron
Filet de lieu sauce curry
Semoule
Liégeois au chocolat

Paupie�e de veau au jus
Len$lles au jus
Chanteneige BIO
Fruit de saison

Cubes de poisson blanc aux 3 céréales
Coquille�es BIO
Emmental
Crème à la vanille

Salade coleslaw
Boule�es de boeuf sauce tomate
Semoule BIO
Mimole�e

Potage crecy
S$fado de boeuf
Gra$n de poireaux et pommes de terre
Fruit de saison

Boule�es tomate mozzarella
Caro�es BIO persillées
Yaourt nature
Gâteau du chef framboise et speculoos
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SCO V-lès-maguelone Classique - Déjeuner

Du 03 févr. au 09 févr. Du 10 févr. au 16 févr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
  



Crêpe au fromage
Epinards hachés à la crème
Yaourt nature sucré
Crêpe au sucre

Be�eraves en salade
Sauce carbonara de volaille
Macaronis BIO et fromage râpé
Fruit de saison

Chili con carne
Riz camarguais BIO
Coulommiers
Fruit de saison

Velouté de légumes du chef
Nugget's de volaille
Gra!n de panais frais et pommes de
terre
Compote de pommes BIO

Caro�es râpées BIO au citron
Filet de lieu sauce curry
Semoule
Liégeois au chocolat

Paupie�e de veau au jus
Len!lles au jus
Chanteneige BIO
Fruit de saison

Cubes de poisson blanc aux 3 céréales
Coquille�es BIO
Emmental
Crème à la vanille

Salade coleslaw
Boule�es de boeuf sauce tomate
Semoule BIO
Mimole�e

Potage crecy
S!fado de boeuf
Gra!n de poireaux et pommes de terre
Fruit de saison

Boule�es tomate mozzarella
Caro�es BIO persillées
Yaourt nature
Gâteau du chef framboise et speculoos
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SCO V-lès-maguelone s/PORC - Déjeuner

Du 03 févr. au 09 févr. Du 10 févr. au 16 févr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
  



Crêpe au fromage
Epinards hachés à la crème
Yaourt nature sucré
Crêpe au sucre

Be�eraves en salade
Haricots rouges à la tomate
Macaronis BIO et fromage râpé
Fruit de saison

Bolognaise de len!lles
Riz camarguais BIO
Coulommiers
Fruit de saison

Velouté de légumes du chef
Gale�e len!lles boulghour et légumes
Gra!n de panais frais et pommes de
terre
Compote de pommes BIO

Caro�es râpées BIO au citron
Pavé fromager
Semoule
Liégeois au chocolat

Gale�e len!lles boulghour et légumes
Len!lles au jus
Chanteneige BIO
Fruit de saison

Picaussel sauce tomate
Coquille�es BIO
Emmental
Crème à la vanille

Salade coleslaw
Pois chiches aux 4 épice
Semoule BIO
Mimole�e

Potage crecy
Dahl de len!lles corail
Gra!n de poireaux et pommes de terre
Fruit de saison

Boule�es tomate mozzarella
Caro�es BIO persillées
Yaourt nature
Gâteau du chef framboise et speculoos
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SCO V-lès-maguelone Végé - Déjeuner

Du 03 févr. au 09 févr. Du 10 févr. au 16 févr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
  


	2025 - 02 - 03 -  Menu classique du 3 au 16 février
	2025 - 02 - 03 -  Menu s-porc du 3 au 16 février
	2025 - 02 - 03 -  Menu vege du 3 au 16 février



